
Feiern und Genießen
VeranstaltungsArena am Forum AutoVision

Preisübersicht für Events & Catering 
gültig ab 01.01.2025  - alle genannten Preise inkl. 19% MwSt.



… viel Raum für Ihre Ideen!
Die VeranstaltungsArena am Forum AutoVision kann für verschiedene Events gebucht werden: egal ob Messen, große 
Gala- oder Firmenveranstaltungen, Geburtstags- oder Hochzeitsfeiern, Abibälle oder Jubiläen. 
Auf 2 Ebenen (Restaurant im EG und Multifunktionsebene im 2.OG) haben wir viel Platz für Sie und Ihre Gäste.

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage an event@volkswagen-groupservices.com. 



… unverwechselbar!
Feiern in moderner Architektur am grünen Rand von Wolfsburg – ideal erreichbar über 
die A39 (Abfahrt Wolfsburg/Autostadt), mit eigenem Parkhaus mit rund 1200 PKW-
Plätzen sowie sehr gutem Anschluss an öffentliche Verkehrsmittel! 
In unserem Restaurant finden bis zu 320 Gäste Platz – das Catering kommt frisch aus 
unserer eigenen Küche vor Ort! Für die Party finden DJ/Band und Tanzfläche Platz in 
unserem Bistro hinter der großen Glasfassade im Erdgeschoss.

Ihre Tanzfläche mit eigener Getränke-Bar kann „nach oben“ 
verlegt und das Restaurant als Lounge-Bereich genutzt 
werden. Das schafft mehr Platz und Flexibilität!
Bei zusätzlicher Buchung unserer Multifunktionsebene im 2.OG für 
Ihr Event berechnen wir eine Aufwandspauschale in Höhe von

650,- € pro Veranstaltungstag. 



Wir starten Ihr Event
Herzlich Willkommen – gern mit einem Getränk nach Wahl! Unser Service steht für 
Ihre Gäste mit einer Empfangs-Erfrischung bereit. 

Sekt-Empfang – Prosecco, alkoholfreier Sekt, Orangensaft oder Mineralwasser;
bis 1 Stunde Dauer pauschal

7,40€ p.P.
Sekt-Empfang – Prosecco, alkoholfreier Sekt, Orangensaft oder Mineralwasser;
bis 2 Stunden Dauer pauschal

13,90€ p.P.

Erweiterungspakete - jede Veranstaltung ist anders: wählen Sie die passenden
Zusatzpakete zur Begrüßung Ihrer Gäste aus unseren Optionen:

Koffein-Paket – Café Crema, Cappucchino, Espresso, Latte Macchiato und
Milchkaffee

+ 3,90€ p.P.
Soft‘n‘Sweet-Paket – Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Mezzo-Mix,
Fuze-Tea Peach und Lemon (0,3l) sowie Vaihinger Apfelsaft (0,2l)

+ 3,50€ p.P.
Hopfen-Paket – Beck‘s Pilsener, Green Lemon oder alkoholfrei (0,3l),
Franziskaner Weizen oder alkoholfrei (0,5l)

+ 4,00€ p.P.
Wildberry Lillet

+ 4,50€ p.P.
Gin Tonic

+ 4,50€ p.P.



Snacks zum Empfang
Zum ersten Getränk reichen wir gern eine Auswahl an mundgerechten Snacks – süß 
oder herzhaft. Ganz nach Ihrem Wunsch.

Fingerfood* – 6 Teile, 3 Sorten nach Wahl, mit einer Dip-Auswahl

8,90€ p.P.
Fingerfood* – 10 Teile, 5 Sorten nach Wahl, mit einer Dip-Auswahl

14,50€ p.P.

*Unsere Fingerfood-Auswahl – bitte wählen Sie Ihre Sorten

- Red hot Chili-Peppers - Gemüse-Reisbällchen
- Chrispy Chicken Fingers - Falafel-Bällchen
- Mini-Frikadelle - BBQ Chicken-Wings
- Chili-Cheese Nuggets - Mozzarella-Tomaten-Sticks
- Mini-Frühlingsrolle - Noodle-Sticks
- Chicken-Pinapple-Sticks - Mini Schnitzel (Schwein)
- Chicken-Teriyaki-Sticks - Mini-Wrap Asia-Style

Canapés – Hausgebackenes Weißbrot, 3 Stück, 3 Sorten nach Wahl: Roast Beef,
Edelsalami, Räucherlachs mit Meerrettich, Camembert, Frischkäse

6,50€ p.P.

Bruscetta – hausgebackenes Weißbrot, 3 Stück mit frisch gehackten Tomaten,
Knoblauch und nativem Olivenöl

7,80€ p.P.

Mini-Plunder – süße Blätterteig-Teilchen, verschiedene Sorten, 3 Stück

5,80€ p.P.



Event-Catering
Wählen Sie Ihr Buffet einfach aus unserem vielfältigen Angebot aus: Auf den folgenden 
Seiten finden Sie die beliebtesten Speisen für Ihr Traum-Buffet!

Unsere Preise (pro Person) beinhalten (Gruppengröße mindestens 70 Personen, Dauer 7 Stunden)
- Raummiete für Restaurant und Bistro der VeranstaltungsArena (Erdgeschoss)*
- Ihr Wunschbuffet (ja nach Paket-Wahl) mit Tisch- Menükarten und Buffetbeschilderung
- eingedeckte Tische, Stofftischdecken, Geschirr, Gläser, Besteck und Zellstoff-Servietten
- Tische und Bestuhlung aus unserem Bestand (ohne Stuhl-Hussen)
- Buffet-Service, Tisch-Service sowie Reinigung (Standard)

*gegen Aufpreis kann der Multifunktionsbereich im 2.OG zugemietet werden (650,00 €/Tag)

Paket Nr. 1 1 Suppe,
2 Hauptgänge + 2 Beilagen,
2 Desserts

49,00€ p.P.
Paket Nr. 2 1 Suppe,

3 Vorspeisen + Brotauswahl, 
2 Hauptgänge + Beilagen,
2 Desserts

59,00€ p.P.
Paket Nr. 3 1 Suppe,

5 Vorspeisen + Brotauswahl, 
3 Hauptgänge + Beilagen,
3 Desserts

69,00€ p.P.



Suppen

Fruchtige Tomatensuppe

Käse-Lauch-Suppe – mit Rinderhackfleisch 

Kartoffelcremesuppe – wahlweise mit Würstchen 

Karotten-Ingwercreme

Rote Linsen-Curry-Suppe 

Niedersächsische Hochzeitssuppe 

Champignon- Cremesuppe 



Vorspeisen
Salatbuffet - Blattsalate | Gurke | Paprika | Tomate | Gemüsemais | Zwiebelringe |
verschiedene Dressings

Antipasti di Verdura – Zucchini | Paprika | Zwiebel | Champignons | Oliven

Coer de boeuf – Büffelmozzarella | Basilikumpesto

Butterflygarnele im Knuspermantel – mit Aioli

Melone mit Parma-Schinken

Brotauswahl – mit Pesto, Butterauswahl und Kräuterquark



Hauptgerichte (Fleisch)
Ochsenbäckchen - Portweinsauce | Lauchzwiebeln | Ofentomaten

Roastbeef - am Buffet aufgeschnitten 

Kalbs –Saltimbocca

Rindergulasch „Stroganoff“ 

Gefülltes Schweineschnitzel

Schweinefilet – im Speckmantel 

Schweinegeschnetzeltes „Züricher Art“

Putenbrustbraten mariniert mit frischen Kräutern

Puten-Rahmgulasch

Hähnchenbrust – im Knuspermantel

Hähnchen-Saltimbocca

Hähnchengeschnetzeltes – mit grünem Pfeffer in Mascarponerahm



Specials (Fleisch)
Krustenbraten – mit Vanille-Spitzkohl und Kartoffelknödeln

Schweinekamm – mit warmem Rotkrautsalat und Semmelknödeln 

Weitere saisonale Specials auf Anfrage
Bitte sprechen Sie uns an!



Hauptgerichte (Fisch & Veggie)
Skandinavische Fischpfanne

Pesto-Lachs

Kabeljau „Tomate-Mozzarella“

Paella

Gemüsegulasch mit Thymian-Haselnuss-Pesto

Canneloni Ricotta-Spinat mit Tomatensauce, überbacken

Wok-Pfanne mit vegetarischem Geschnetzelten

Süsskartoffel-Chili mit Joghurt-Dip



Beilagen
Kartoffelgratin

Rösti

Rosmarin-Drillinge

Butterspätzle

Reis

Tagliatelle

Marktgemüse

Mediterranes Grillgemüse

Gebratene Kräuterchampignons



Desserts
Bienenstich-Creme Vanillecreme mit Honig, Mandeln und weißer Schokolade

Hausgemachtes Tiramisu

Limettencreme mit Beerenobst

Bayrisch Creme mit Erdbeersauce

Panna Cotta mit Erdbeerspiegel

Schokoladen-Mousse mit Orangensauce

Pfirsich Melba mit Himbeersauce



Getränkepauschale
Für die Dauer von 7 Stunden können Ihre Gäste nach Herzenslust die von Ihnen 
gewählten Getränke genießen. Verlängerungen sind selbstverständlich möglich: Jede 
weitere Stunde wird mit 10,00 € pro anwesendem Gast berechnet.

Getränke-Pauschale „Basis-Paket“ – Bad Harzburger Mineralwasser 
(classic & still), Vaihinger Säfte, Softgetränke aus dem Coca Cola Sortiment (auch 
Zero), Rot- und Weißweine (Hausmarken), Prosecco, alkoholfreier Sekt, Beck‘s
Pilsener, Green Lemon und alkoholfrei, Franziskaner Hefeweizen und alkoholfrei sowie  
Kaffeespezialitäten von unserer Dallmayr Coffee-Bar – inkl. Getränke-Service

45,00€ p.P.

Erweiterungspakete - jede Veranstaltung ist anders: wählen Sie die 
passenden Zusatz-Getränke für Ihre Gäste aus unseren Optionen:

Shot-Paket – Mackenstädter Waldmeister oder Kirsch, Jägermeister, Averna, 
Berliner Luft – je Sorte

+ 2,50€ p.P.
Wildberry Lillet

+ 4,50€ p.P.
Gin Tonic

+ 4,50€ p.P.
Vodka-Energy

+ 4,50€ p.P.
Cocktail-Paket Kukki-Cocktails, verschiedene Sorten

+ 6,50€ p.P.

- Weitere Getränke auf Anfrage -



Was können wir für Sie tun?
Kontakt: Volkswagen Group Services GmbH - Event & Gastro,

VeranstaltungsArena am Forum AutoVision,
Major-Hirst-Straße 9, 38442 Wolfsburg

event@volkswagen-groupservices.com


